Nabika

Nudelbar

SOMMER
MENU

How to eat Kalte Udon?

1. Die Briithe mit Fruhlingszwiebeln,
Ingwer oder Zitrone wiirzen.

3. ...und in die Briihe tunken. 4. Nudeln schliirfen und genieGen.



SOMMER-UDON

Zaru Udon 9,50 €

Zitrone, frischer |ngwer und
Fr‘ijl’\lingszwiebeln zum wiirzen

Kalte DiP—Bruhe aus Kombu—Seetang, .
Shiitake, Gemiise, Soja-Sof%e

und Mirin-Kochreiswein

Kalte Udon mit Nori

Zaru Udon + Tempura 16,50 €
Zaru Udon plus Tempura (6 Stiick)

Pirikara Udon 13,90 €
Kalte Udon mit Salat, Gurke, Tomate, Shiso und frischem Tofu.
Dazu kalte Dip-Briihe mit hausgemachter Paste (Knoblauch, Chili, Ingwer, Sesam)

Gomamiso Udon 13,90 €
Kalte Udon mit Salat, Gurke, Tomate, Shiso und
frischem Tofu. Dazu hausgemacl’\ter Sesam-Miso-Dip

Kalte Udon
mit Salat

Pirikara-Gomamiso Udon 14,50 €
Kalte Udon mit Salat, Gurke, Tomate, Shiso und frischem Tofu.

Dazu eine kalte Dip-Brithe mit Knoblauch, Chili, Ingwer, Sesam

sowie ein hausgemachter Sesam-Miso-Dip.



